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Ermittlung der relativen Feuchte im Kiuhlraum in Abhangigkeit vom At am Verdampfer
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Beispiel Fleischkiihlraum:
Raumtemperatur = 0 °C
Verdampfungstemperatur = - 7 °C
Temperaturdifferenz = 7 K

ergibt:

relative Luftfeuchte 86 % (optimal)
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